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INSPIRAC]JE
NOGLITUM  KULINARNE

3 POMYStY Z NOCTUM |

BRUSCHETTA
Z PASTA NOCTUM

SKEADNIKI: PRZYGOTOWANIE:

pasta z czarnego czosnku NOCTUM 1.Pieczywo opeiakj na ztoto

ricotta lub ser kozi 2.Ricotte wymieszaj z oliwg

oliwa z oliwek 3.Posmaruj pieczywo pastg NOCTUM,

e nastepnie dodaj ricotte

4.Posyp parmezanem i ziotami

M Wysmienita przekgska o gtebokim,
stodko-umami smaku.

MAKARON

Z. OLIWA I NOCTUM
SKEADNIKI: PRZYGOTOWANIE:
pasta z czarnego czosnku NOCTUM 1.Ugotuj makaron al dente
oliwa z oliwek 2.Wymieszaj oliowe z pastg NOCTUM
parmezan 3.Potgcz makaron z sosem
Swieze ziota 4.Posyp parmezanem i ziotami

M Proste, aromatyczne danie,
ktore zachwyca smakiem. /

BURGER o @
PREMIUM “

SKEADNIKI: PRZYGOTOWANIE:

pasta z czarnego czosnku NOCTUM 1.Uformuj i usmaz burgera
wotowina 2.Pod koniec dodaj ser

ser dojrzewajacy 3.Butke posmaruj pasta NOCTUM
rukola 4.7t6z burgera z rukolg

i ulubionymi dodatkami

M Dodaj paste NOCTUM do sosu
i odkryj zupetnie nowy wymiar smaku!

ZESKANU]J KOD QR

Odkryj wiecej przepisow . -
i inspiracji kulinarnych I ODWIEDZ NASZA STRONE ~
ze $wiatem NOCTUM!

przepisy.amazis.eu/czarny-czosnek \ \
o
¢
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CZARNY FERMENTOWANY CZOSNEK
KLASY PREMIUM

CZYM JEST
CZARNY

FERMENTOWANY
CZOSNEK?

Czarny czosnek powstaje poprzez dtugotrwaty
proces kontrolowanej fermentacji $wiezych
gtéwek czosnku

DZIEKU TEMU ZYSKUJE:

miekka konsystencje

i“i delikatniejszy smak

naturalng stodycz
i nuty umami

wyjatkowy aromat

@ tagodniejszy dla organizmu

Podczas fermentacji zmniejsza sie
charakterystyczna ostros¢ swiezego czosnku,
a smak staje sie gteczy i bardziej szlachetny

“ Naturalna moc fermentacji
zamknieta w kazdym zgbku. ,,



